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明治 4 年（1871 年）牛鍋屋として創業以来、140 余年の歴史を誇る“肉の老舗”株式会社柿安本店 

（本社：三重県桑名市／代表取締役社長：赤塚保正、以下：柿安）は、2016 年 11 月 14 日（月）に、東京

都中央卸市場 食肉市場（東京都・港区）で開催された、最高品質の松阪牛を決める大会「第 59 回 松阪肉

牛枝肉共進会」において、創業 145年という記念すべき節目に、チャンピオン牛「ゆきひさ号」（※1）に最

高価格をつけ、落札しました。 

 

■「松阪肉牛枝肉共進会」とは 

 最高品質の松阪牛を決める同会は、年に１回東京都中央卸市場 食肉

市場で開催され、今年で 59回目を迎えます。松阪牛協議会が選りすぐっ

た 35 頭の枝肉（※）が出品され、生体のままでは分からない実際の  

“肉質”を目利きし、セリが行われます。柿安本店は、145 年の永きに

わたり培ってきた目利きを生かし、「肉の色艶」や「脂の色や粘り」など

を見極め、最高品質の枝肉を競り落としました。 

 

（※）枝肉：生体から血液や皮、内臓などを除去し、背骨を縦２分割したもの。 

 

■「チャンピオン牛」をより多くのお客様に 

 柿安本店は自社の加工工場「ミートセンター」を有しており 

肉を知り尽くしたプロフェッショナルが、チャンピオン牛を余すこと 

なくお客様に召し上がっていただくために加工。予選を勝ち抜き 

入賞した最上級の松阪牛と併せ、限定商品にてご提供いたします。 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

   

 

 

最高品質の松阪牛を決める『第 59 回松阪肉牛枝肉共進会』  

チャンピオン牛（最優秀賞牛一席）を柿安本店が落札  
創業 145 年記念  匠の目利きで最上級のお肉を競り落とす  

 



■ “肉の老舗” としてより上質な松阪牛をお値打ちに提供 

松阪牛協議会は、枝肉共進会に続き、生体牛の品評会である「第 67 回松阪肉牛共進会」を、11 月 27

日に三重県・松阪市で開催しました。こちらは枝肉と違い、「体格」や「毛並みの美しさ」を競うもので

す。当社は“肉の老舗”として、より質のいい松阪牛を大勢の方に召し上がっていただくために、生体牛

の共進会でも、入賞した 50頭中の 2頭を落札。今後順次商品化してまいります。 

 

＜共進会チャンピオン牛・入賞牛 主な商品化予定＞ 

※店舗によって取扱い商品や予約・店頭販売期間が異なります 

 
期間 内容 販売店 

精肉 

12月 1日（木） 

より予約受付 

松阪肉牛枝肉共進会チャンピオン牛  

外商特別頒布会を実施 

すき焼やしゃぶしゃぶ用など展開予定 

西武池袋本店 

12月１日（木）

より順次展開 

松阪肉牛枝肉共進会入賞牛 

外商特別頒布会及び店頭販売 

すき焼やしゃぶしゃぶ用など展開予定 
※一部店舗では店頭の取扱いがない場合がございます 

三越仙台 

小田急町田 

そごう横浜 

大阪髙島屋 

含む 8店舗 

食品 

12月 2日（金）

～ 

12月 18日（日） 
（売切れ次第終了） 

松阪肉牛枝肉共進会チャンピオン牛使用 

『牛肉しぐれ煮～贅を尽くした～』 

 50g 2,400円（税込） 

50ｇ×2/箱入り 4,800円（税込） 

日本橋三越本店 

伊勢丹新宿本店 

横浜髙島屋 

ＪＲ名古屋タカシマヤ 

阪急うめだ 

含む 12店舗 

惣菜 

12月 9日（金） 
（1日限り） 

第 59回松阪肉牛枝肉共進会チャンピオン牛使用 

『松阪牛入り 幻のメンチカツ』 

1個 501円（税込） 

西武池袋本店 

1月中旬より 

予約開始予定 
 

松阪肉牛共進会入賞牛使用 

『幻の恵方巻 松阪牛サーロインステーキ 

と奥出雲産 仁多米～白トリュフ塩を添えて～』 

 10,001円（1本） 
※商品は 2月 3日（金）にお渡し 

伊勢丹新宿本店 

日本橋三越本店 

銀座三越 

西武池袋本店 

料亭 
12月上旬～ 

1月末 
（売切れ次第終了） 

松阪肉牛枝肉共進会チャンピオン牛特別コース 

すき焼コース（120ｇ） 18,000円 
柿安 銀座店 

 

株式会社柿安本店について 

明治 4年（1871年）に牛鍋屋「柿安」として創業。松阪牛をはじめ柿安オリジナルブランドの牛、豚、鶏

を取り扱う精肉店や牛鍋屋を原点とした料亭やレストラン、ギフト需要の高い牛肉しぐれ煮の出店を中心に

拡大。その後、百貨店内に専用厨房を有する「柿安ダイニング」を中心とした惣菜店やビュッフェレストラ

ン「三尺三寸箸」を全国展開し、外食・中食・内食の全てを網羅する総合食品企業として発展。さらに「口

福堂」を中心とした和菓子事業や、看板商品である牛めし類を販売する「柿安 牛めし」、初のフードコート業態「グリ

ルカキヤス」を東京スカイツリータウン・ソラマチにオープンするなど、次々に新しい業態を開発、成長を遂げる。2004

年にジャスダック上場。HP：http://www.kakiyasuhonten.co.jp/ 

 

 
【お問い合わせ先】 

株式会社 柿安本店 広報室 

〒141-0031 東京都品川区西五反田 8-1-14 最勝ビル 3階 

電話:03-5759-0718 ＦＡＸ:03-5759-0767 E-mail:press@kakiyasuhonten.co.jp 

 


