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お花見やホームパーティなどイベントを盛り上げる豊富なラインナップ！ 

旬の食材を使った柿安の新商品で春の訪れを祝う 
季節感あふれる手作りの惣菜やスイーツが続々登場 

【惣菜】春野菜をふんだんに使った５種の彩り豊かなサラダを販売 

お花見や遠足などの行楽や学校行事、ホームパーティーなど、何かとイベントが盛りだくさんの春。 

柿安ダイニングを中心とした惣菜店では、2016 年の春商品として、より旬を大切に 1-2 月に 

「紅芯大根」「ごぼう」「菜の花」「春キャベツ」を使った５つのサラダ、3-4 月には「アスパラガス」

「スナップエンドウ」を使った商品を販売予定です。プロの料理人が旬の食材のおいしさを引き出し、

彩り豊かに仕上げた商品を取り揃えています。 

Spring deli 

Collections 

1-2mo. 

鮮やかな紅色が美しい紅芯大根

がメインのサラダ。 

オニオンスライスと人参、大根 

の千切りを加えて、シャキシャ

キとした食感を楽しめます。 

辛みの少ない紅芯大根のおいし

さが引き立つように、爽やかな

レモンジュレと甘酸っぱいドラ

イフルーツをトッピングしまし

た。ジュレがキラキラと輝き、

その名の通りジュエリーのよう

なサラダに仕上げています。 

「肉の老舗 柿安」自慢の

ローストビーフサラダに

芽キャベツ・たけのこ・

菜の花を加えた一品。や

わらかなローストビーフ

をたっぷりの春野菜と一

緒に楽しめる食べ応え抜

群のサラダ。 

昨年販売した春商品の

中で売り上げ No.1 と

なった人気サラダ。柔

らかな春キャベツと筍

に菜の花と小松菜のグ

リーン、玉子の黄色で

味わいも見た目も春ら

しさを表現しました。 

香り豊かな旬の牛蒡に、

クリームチーズで“コ

ク”と“旨味”をプラス。

マヨネーズやはちみつ

などのソースが相性抜

群のほんのり甘めの牛

蒡サラダ。 

 

紅芯大根や春キャベ

ツの春野菜に赤カブ、

人参、セロリ、胡瓜を

加え、柚子と生姜の香

りをアクセントに加

えた浅漬け。パリパリ

とした食感がクセに

なる一品。 

『紅芯大根とドライフルーツのジュエリーサラダ』（100ｇ/税込 321 円） 

※商品内容・価格は予定 

『春野菜入り こだわりローストビーフのサラダ』（100ｇ/税込 601 円） 『春キャベツと筍のグリーンサラダ』（100ｇ/税込 361 円） 

『ハニークリームチーズソースの牛蒡サラダ』（100ｇ/税込 321 円） 『パリパリ春色浅漬け』（100ｇ/税込 380 円） 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お花見に大活躍 

イベントシーズン到来！ シーン別“柿安 Best Selections” 
春の行楽やイベントに最適な商品をシーン別にセレクト。 

惣菜から和菓子、ギフトまで展開する柿安だからこそぴったりの商品が盛りだくさんです。 

Spring deli 

Collections 

3-4mo. 

『アスパラガス・スナップエンドウ・ 

いんげんのグリーンサラダ』（100ｇ/税込 590 円） 

旬のアスパラガス、スナップエンドウを使っ

たグリーンサラダ。野菜の甘味とシャキシャキ

の食感をシンプルに楽しめるように仕上げた

一品。緑の野菜で統一し、見た目も鮮やか。 

旬の菜の花とアボカド、ブロッコリーがゴ

ロゴロ入った具だくさんのサラダ。ベース

になるポテトサラダはほうれん草ペースト

で緑色に仕上げ、クリーミーな味わい。 

『菜の花・アボカド・玉子の 

グリーンポテトサラダ』（100ｇ/税込 324 円） 

『黒毛和牛 牛めし』（税込 1,301 円） 

「肉の老舗 柿安」が見極めた良質な黒毛和牛を使

い、店内厨房で料理人が秘伝のタレで炊き上げて

います。さらに肉の旨みを吸ったタレで煮た、た

まねぎとごぼうをご飯に敷きつめ、一枚一枚丁寧

にお肉を盛りつけた人気 No.１のお弁当。お花見

のお弁当にぴったりです。 

 

 

『シェフのおすすめオードブル』 

（税込 1,620 円） 

看板商品の大海老マヨにロー

ストビーフや甘酢をからめた

唐揚げなど、柿安の惣菜店の人

気商品を詰めたオードブル。大

勢で集まるお花見におすすめ。 

『日南どりの唐揚げ』 

（100ｇ/税込 378 円） 

お子様に大人気の唐揚げは、お

花見や行楽で大活躍間違いなし

の一品。身の引き締まった日南

どりをシェフが店内で丁寧に揚

げています。 

3-4 月にも旬の野菜を使ったサラダが登場 

※商品内容・価格は予定 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お問い合わせ先】 

株式会社 柿安本店 広報室 

〒141-0031 東京都品川区西五反田 8-1-14 最勝ビル 3階 

電話:03-5759-0718 ＦＡＸ:03-5759-0767 E-mail:press@kakiyasuhonten.co.jp 

 

パーティ-のおつまみに 

お呼ばれの手土産に 

『ガーリックシュリンプ』（100ｇ/税込 681 円） 

殻まで食べられるソフトシェルシュリンプを店内

厨房で揚げ、ガーリック風味のスイートチリソー

スを絡めたおつまみに最適な一品です。ホームパ

ーティーのメニューに加えるだけでテーブルが華

やかに！ 

『わさび茎入り 牛肉春しぐれ』（1 袋/税込 756 円） 

ギフトとしても人気の柿安の看板商品「牛肉しぐれ煮」から、わさびの風

味が香る春限定商品が登場。浮かし煮という伝統技法で炊き上げた牛肉

は、柔らかく贅沢な味わいです。お酒のお供にはもちろん、パスタやオム

レツ、オープンサンドの具材にしてもおいしい万能な一品。 

『林種男さんが育てた京都産九条葱 

ねぎ南蛮唐揚げ』（100ｇ/税込 351 円） 

甘みが出るようにじっくり炒め

た風味豊かな九条葱と、甘辛い

南蛮ダレを絡めた唐揚げが相性

抜群です。九条葱は、名人と称

される林種男さんが丹精込めて

育てた安全で安心な葱。 

『いちご大福』（左・税込 248 円） 

『真っ赤ないちご大福』（右・税込 248 円）

円） 

 人気のフルーツ大福シリーズの中でも、

特に No.1 の売上を誇る『いちご大福』。

白い餅に赤いいちごが映える『いちご大

福』はこし餡、ピンク色の餅で華やかな

『真っ赤ないちご大福』はつぶ餡と、２

種類の餡をご用意しています。フレッシ

ュないちごのおいしさを引き立てるため

に、職人が試行錯誤を繰り返し、やわら

かできめの細かい餅と、北海道産小豆の

みを使用した餡を作り上げました。 

『いちごクリームどら焼』 

（税込 200 円） 

どら焼の季節限定商品。白餡ベー

スのいちごクリームはくちどけ

がよくなめらかに仕上げました。 

手土産にしたいとのお客様の声にお応え

し、『いちご大福』専用の紙箱と手提げ

袋もご用意しました。 

『桜餅』 

（税込 151 円） 

 

『草餅』 

（2016 年春発売予定） 

 

『花より団子』 

（2016 年春発売予定） 

 
春の和菓子の代表格。桜の

風味がふんわり香る、甘さ

控えめで上品な味わい。 

ピンクと緑の餅に、桜の花とよ

もぎを細かく刻んで混ぜ込ん

だ春らしい 3 色団子。 

 

※商品内容・価格は予定 

よもぎを餅に練り込み、爽

やかな香りと甘さ控えめの

粒餡がマッチした一品。 

 


