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明治 4 年（1871 年）牛鍋屋として創業以来、140 余年の歴史を誇る肉の老舗、株式会社    

柿安本店（本社：三重県桑名市／代表取締役社長：赤塚保正、以下：柿安）は、惣菜事業の 

新たな試みとして洋惣菜の「柿安ダイニング」と中華惣菜「上海ＤＥＬＩ」を融合し、さらに 

柿安ならではのアジアンメニューを充実させた、新コンセプト店舗「柿安ダイニング＋
プラス

A
エー

」の

第 1 号店を、2015 年 4 月 27 日(月)、ルミネ立川店（東京都立川市）にオープンします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

アジアンメニューが充実した、柿安の新たな惣菜店が誕生！ 

「柿安ダイニング＋
プラス

A
エー

」 

第 1 号 ルミネ立川店 2015 年 4 月 27 日(月) オープン 

『クランブル ハーバル ソフトシュリンプ』（1 尾／税込 240 円） 

「柿安ダイニング＋A」（カキヤスダイニング プラスエー）は、洋惣菜「柿安ダイニング」と中華惣菜 

「上海 DELI」を融合し、さらに柿安ならではのアジアンメニューを加えた新たなコンセプトの店舗です。店舗

名の「＋A」は、「Asian（アジアン）」「Advance（進化）」「Accord（調和）」の頭文字を取ったもので、シンガ

ポールや韓国、タイ、ベトナムなどの料理を柿安の料理人がアレンジしてご提供します。メニュー構成は、全

60 アイテム中、75％が柿安ダイニングと上海デリの定番人気商品、25％がアジアンメニューとなります。 

アジアンメニューの目玉商品となる『クランブル ハーバル ソフトシュリンプ』は、薄衣で揚げた頭ごと食

べられるソフトシュリンプの香ばしさと、独自の配合でブレンドしたスパイスが香るカリカリのパン粉が絶妙に

マッチした、後引く一品です。さらに見た目もおいしさの一つとして、海老を立たせて躍動感を表現。お客様の

目を惹きつける盛り付けにもこだわりました。その他、サラダから揚物、お弁当、カップ商品とこれまでにない

多彩なメニューをご提供します。 

新たな客層開拓を目指すと共に、今後は状況を見ながら店舗数を増やしていく予定です。 

 

人気のアジアンメニューを柿安の料理人がアレンジ 

食トレンドに敏感な商品開発で新たな客層の開拓を目指す 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社柿安本店について 

明治 4 年（1871年）に牛鍋屋「柿安」として創業。松阪牛をはじめ柿安オリジナルブランドの牛、豚、

鶏を取り扱う精肉店や牛鍋屋を原点とした料亭やレストラン、ギフト需要の高い牛肉しぐれ煮の出店を

中心に拡大。その後、百貨店内に専用厨房を有する「柿安ダイニング」を中心とした惣菜店やビュッフ

ェレストラン「三尺三寸箸」を全国展開し、外食・中食・内食の全てを網羅する総合食品企業として発展。さら

に「口福堂」を中心とした和菓子事業や、看板商品である牛めし類を販売する「柿安 牛めし」、初のフードコー

ト業態「グリルカキヤス」を東京スカイツリータウン・ソラマチにオープンするなど、次々に新しい業態を開発、

成長を遂げる。2004 年にジャスダック上場。 

 

柿安ダイニングについて 

1998 年 4 月に第一号店のそごう千葉店を開業。デパ地下ブームを牽引し、現在も柿安

の惣菜事業の看板となっているブランド。最大の特長は、プロの料理人が店内厨房で調

理をし、出来立てをご提供できること。和・洋・中の彩り溢れるサラダや惣菜、バラエ

ティ豊かなお弁当など豊富なラインナップが揃う。現在、日本全国で 45店舗を展開。 

【お問い合わせ先】 

株式会社 柿安本店 総務人事部 広報室 

〒141-0031 東京都品川区西五反田 8-1-14 最勝ビル 3 階 

電話:03-5759-0718 ＦＡＸ:03-5759-0767 E-mail:press@kakiyasuhonten.co.jp 

【お客様のお問合せ先】 

フリーダイヤル：0120-554-410（平日・土曜日 9 時～17 時） 

『海老とイカのアジアンサラダ』 

100ｇ／480 円（税込） 

 

ガーリックが効いた海老とボイルし

たイカ、さらにパクチーが入った本格

アジアンサラダ。ナンプラーによる深

みのある味わいとレモンやライムの

果汁が爽やかに香る一品。 

 

【新アジアンメニュー 紹介】※メニューは一部です。 

『レッドホットココナッツカレー』 

（シュリンプ）1 個／694 円（税込） 

 

野菜の甘みとココナッツのまろやかさ

がマッチしたコクのあるルーに、海老が

丸ごと入った贅沢なカレー。BOX に入

ってランチにぴったり。 

※掲載写真はイメージです 

 

『振ってそのままディッシュサラダ』 

1 個／各 540～580 円（税込） 

 

8 種類以上の野菜が色鮮やかに折り

重なったカップ商品。「ツナ」「生ハム」

「サーモンアボカド」の３種類をご用

意。振ってそのまま召し上がっても、

お皿に盛り付けても楽しいサラダ。 

【サラダ】 【弁当】 【カップ商品】 

１．店舗名   ：ルミネ立川ダイニング＋A 

２．所在地   ：〒190-0012 立川市曙町 2-1-1  

ルミネ立川 B1F 

３．営業時間 ：10：00～21：00（定休日は施設に准ず） 

 

４．価格帯  ： 惣菜／100ｇ 216円～864円（税込） 

揚物／100g 261円～541円（税込） 

弁当／1個 572円～1301円（税込） 

カップ商品／1個 540～580円（税込） 

※画像がご入り用の方はご連絡ください。 

※商品内容や価格は時期によって異なる場合がございます。 

【柿安ダイニング＋A 店舗概要】 


