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1871 年（明治 4 年）牛鍋屋として創業以来、140 余年の歴史を誇る老舗、株式会社柿安本店

（本社：三重県桑名市／代表取締役社長：赤塚保正、以下：柿安）の和菓子業態「口福堂」 

「柿次郎」では、旬を迎える「栗」と「芋」を使った秋限定商品を、2014 年 8 月 16 日（土）を

皮切りに、順次、全国の「口福堂」各店（一部除く）にて販売します。 

 

昨年大好評を博した「スイートマロンどら焼」がさらにおいしくなって登場！ 

8 月 20 日（水）に発売を開始する今回の目玉「スイートマロンどら焼」は、バニラの香り漂う

特製マロン餡に栗の粒を練り込んだ洋風どら焼です。「口福堂」の定番人気商品である「どら焼」

の季節限定商品として昨年初登場し、大好評を博しました。お客様から“ぜひ今年も”の声を受

け、今年はマロン餡に刻み栗を増量し、より風味豊かに仕上がりました。生地には、純天然飼料

をブレンドした飼料で育てた鶏から生まれたこだわりの卵を使用。ふんわりとした生地と白イン

ゲン豆を炊き上げた餡に栗をたっぷり加えたマロン餡がベストマッチ。さらにバニラの香りが栗

の風味をより引き立たせ、緑茶にもコーヒーにも合う和洋折衷のどら焼です。 

おいしさをブラッシュアップした今年は、販売目標を 15 万個とし、全国約 150 店舗の 

「口福堂」「柿次郎」で販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

旬の“栗”と“芋”を使った新商品が登場  
大好評の「スイートマロンどら焼」もさらにおいしく！  

柿安の「口福堂」が秋限定スイーツを発売 

【口福堂の定番人気商品「どら焼」】 
 

「料亭 本わらび餅」「名物 おはぎ」と並ぶ口福堂定番 

人気商品。2013 年度の販売個数は 190 万個。 

1 日最大 3 万 5000個（全店）、1300個（個店）という 

売上実績を獲得した。商品展開は、定番の「どら焼」 

（120 円）に加え、期間限定商品として 

「いちごミルクどら焼」（180 円）「抹茶どら焼」 

（180 円）」などを展開。 

※価格は全て税込表示 

「スイートマロンどら焼」（税込 230 円） パッケージデザインも秋仕様で登場 

定番人気商品の「どら焼」 「いちごミルクどら焼」 

※画像をご入用の方はご連絡ください。 



【お問い合わせ先】 

株式会社 柿安本店 事業戦略部 広報室 担当 信田・中村・市谷 

〒141-0031 東京都品川区西五反田 8-1-14 最勝ビル 4 階 

電話:03-5759-0718 ＦＡＸ:03-5759-0759 E-mail:press@kakiyasuhonten.co.jp 
 

【お客様のお問合せ先】 

フリーダイヤル：0120-554-410（平日・土曜日 9 時～17 時） 

     秋の味覚“栗”と“芋”を贅沢に使った多彩な和菓子をご用意 

スイートマロンどら焼だけでなく、秋を感じさせる多彩な和菓子をご用意しました。鬼の金棒

に似た形状からその名が付いた「鬼まんじゅう」や 2 種類の味を楽しめる「よくばり団子」、栗

を丸ごと１個使った「栗きんとん大福」、素朴な味わいで根強い人気を誇る「田舎まんじゅう」も

秋バージョンの芋餡をご用意し、多彩なラインナップを取り揃えました。十五夜、敬老、お彼岸、

秋祭り・・・初秋の季節に秋を先取る「和」スイーツをご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社柿安本店について 

1871 年（明治 4年）に牛鍋屋「柿安」として創業。松阪牛をはじめ柿安オリジナルブランドの牛、豚、

鶏を取り扱う精肉店や牛鍋屋を原点とした料亭やレストラン、ギフト需要の高い牛肉しぐれ煮の出店を

中心に拡大。その後、百貨店内に専用厨房を有する「柿安ダイニング」を中心とした惣菜店やビュッフ

ェレストラン「三尺三寸箸」を全国展開し、外食・中食・内食の全てを網羅する総合食品企業として発展。さら

に「口福堂」を中心とした和菓子事業や、看板商品である牛めし類を販売する「柿安 牛めし」、初のフードコー

ト業態「グリルカキヤス」を東京スカイツリータウン・ソラマチにオープンするなど、次々に新しい業態を開発、

成長を遂げる。2004 年にジャスダック上場。 

 

口福堂について 
2005 年 11 月開業。柿安本店の和菓子業態。古くから日本の家庭で親しまれてきた「おはぎ」

や「団子」「大福」など、昔ながらの製法を大切に季節に合った和菓子を提供。量販店やシ

ョッピングモールなどに出店展開を行い、気軽にご家庭で楽しむ和菓子として好評。現在全国で約 150店舗と急

成長している。 

 

 

鬼まんじゅう＜8月 16日（土）発売＞ 

角切りのさつま芋を加えて蒸したまんじゅう。鬼

の金棒に似た見た目と素朴な味の和菓子として、

中部日本の秋の定番和菓子です。徳島県産鳴門金

時芋を 100％使用し、素材のおいしさを引き立た

せています。また、栗をのせた「栗鬼まんじゅう」

も順次ご用意しています。 

よくばり団子＜8月 18日（月）発売＞ 

一串で 2種類の味を楽しめるその名の通りよくば

りなお団子。2 種類の栗餡の違いを楽しめる「よ

くばり栗きんとん団子（栗あん・渋栗あん）」と

定番のみたらしと栗の風味を楽しめる「よくばり

団子（みたらし・栗あん）」の 2 種類をご提供し

ます。 

栗きんとん大福＜8月 20日（水）発売＞ 

柔らかい餅と栗餡の絶妙なハーモニーが味わえる

一品。1 粒の栗をまるごと入れた贅沢な「栗きん

とん大福」をお作りしました。 

「栗きんとん大福」（税込 230 円） 

「よくばり栗きんとん団子 

（栗あん・渋栗あん）」（税込 180 円） 

「鬼まんじゅう」（税込 180 円） 

「よくばり団子（みたらし・栗あん）」 

（税込 160 円） 

「栗黄金大福」（税込 200 円） 
※店舗によって一部取扱いのない商品がございます。 


